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Preghiamo i gentili clienti di comunicare al personale allergie o intolleranze agli alimenti qui
elencati o ad eventuali altri alimenti prima di richiedere le preparazioni del menu

We kindly ask our customers to communicate to the staff allergies or intolerances to the
foods listed here or to any other foods before requesting the preparation of the menu

ALLERGENI  AJUJIEPT EHBbI
ALLERGENS i1 AR

Frutta a guscio

@ Cereali contenenti Glutine e derivati
Nuts, hazelnuts, almond, pistachio

Cereals, Gluten and products thereof

@

Sedano e derivati
Celery and products thereof

Crostacei e derivati
Crustaceans and products thereof

®

Uova e derivati
Eggs and products thereof

Senape e derivati
Mustard and products thereof

Sesamo e derivati
Sesame seeds and products thereof

Pesce e derivati
Fish and products thereof

© ® @
& © @

Anidride solforosa e solfiti
Sulphur dioxide and sulphites

Arachidi e derivati
Peanuts and products thereof

Molluschi e derivati
Molluscs and products thereof

Soia e derivati
Soybeans and products thereof

® @

Latte e derivati
Milk and products thereof

Lupini e derivati
White lupin and products thereof

® @
Q)

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs



MAIO RESTAURANT

Chef: Luca Seveso
COPERTO: € 4,00

Molte delle nostre pietanze possono essere preparate in versione vegetariana su richiesta
Many of our dishes can be prepared in a vegetarian version on request

- £

Si prega la gentile clientela di astenersi dal fumare il sigaro nelle ore del pranzo e della cena
Please refrain from cigar smoking during lunch and dinner time

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs

n Sequici sui nostri profili Facebook and Instagram:
Follow us on Facebook and Instagram
Maio Restaurant - la Rinascente Milano

@maiorestaurant_milano

MAIO GROUP:

(=14
STEAK

The Grill Bar

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs






FlGte of Champagne

Moét & Chandon

Moét Impérial € 18,00

Moét Rosé Impérial € 21,00
Grand Vintage 2009 € 22,00
Moét Ice Impérial € 22,00
Moet Ice Impérial Rosé € 23,00

FlGte of Champagne and three oysters

Moét & Chandon

Moét Impérial e ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 26,00
Moét Impérial e ostrica concava Perle Noire € 29,00
Moét Impérial e ostrica concava Ancelin € 32,00

Moét Rosé Impérial e ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 30,00
Moét Rosé Impérial e ostrica concava Perle Noire € 33,00
Moét Rosé Impérial e ostrica concava Ancelin € 36,00

Grand Vintage 2009 e ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 31,00
Grand Vintage 2009 e ostrica concava Perle Noire € 34,00
Grand Vintage 2009 e ostrica concava Ancelin € 37,00

Moét Ice Impérial e ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 31,00
Moét Ice Impérial e ostrica concava Perle Noire € 34,00
Moét Ice Impérial e ostrica concava Ancelin € 37,00

Moét Ice Impérial Rosé e ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 31,00
Moét Ice Impérial Rosé e ostrica concava Perle Noire € 34,00
Moét Ice Impérial Rosé e ostrica concava Ancelin € 37,00



Bottles of Champagne
Moét & Chandon

Moét Impérial € 119,00

Moét Ice Imperial € 150,00

Moét Ice Impérial Rosé € 160,00

Moét Rosé Imperial € 153,00

Grand Vintage 2009 € 175,00

Grand Vintage Rosé 2009 € 185,00

Grand Vintage Collection 1990 € 480,00

Moét Ice Impérial Magnum 1,5 It € 290,00
Moét Ice Impérial Rosé Magnum 1,5 It € 310,00
Dom Pérignon 2008 € 270,00

Oysters with perlage of scallion vinegar, fresh lemon and ponzu sauce

Ostrica concava Fine Binic Selvaggia € 3,50 cad.
Ostrica concava Perle Noire € 4,50 cad.
Ostrica concava Ancelin € 5,50 cad.

Oysters’ Tasting

Sei ostriche € 25,00
Six oysters

Servite con
served with
Moét & Chandon

Moét Impérial € 41,00

Moét Rosé Impérial € 44,00
Grand Vintage 2009 € 45,00
Moét Ice Impérial € 45,00
Moét Ice Impérial Rosé € 45,00
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MENU DELLO CHEF
CHEF'S MENU

3AKYCKW

RS

19:00 / 22:00

MENU DEGUSTAZIONE: 6 PORTATE A MANO LIBERA,
PROPOSTE DAL NOSTRO CHEF LUCA SEVESO

Luca Seveso Chef’s tasting menu, 6 courses

JeryctaunoHHoe MeHto 13 6 604 oT Hawero wed-nosapa Jlykn Ceseso
i 5= % 2 TiLuca Sevesof& & O£ 4 =

€70,00

MENU DEGUSTAZIONE: 6 PORTATE A MANO LIBERA,
PROPOSTE DAL NOSTRO CHEF LUCA SEVESO

CON DEGUSTAZIONE DI 3 CALICI DI VINO

Luca Seveso Chef’s tasting menu, 6 courses with a 3 glasses of wine tasting
[erycTtaunoHHoe MeHto 13 6 611104 OT Halwero wed-nosapa

Nykn CeBe3o ¢ geryctaunen 3 6okanoB BUHa

i3 3 & 1 = HiLuca SevesoffE B 63U & 0 ATI34T

€ 85,00






ANTIPASTI
STARTERS
3AKYCKU
RS

SANDWICH DI TONNO ROSSO* € 19,00 ™ @

Mozzarella, pesto di basilico e olivelle taggiasche

Red tuna sandwich with mozzarella, basil pesto and olives

C3HABUY 13 KpaCHOFO TyHLa C Mouuapenfnon, necto ns 6asnamka n oaMBkamm

2R G 1T IR O o R B
MADE IN ITALY € 18,00 (@)

Degustazione di salumi e formaggi del nostro territorio
Selection of italian cold cuts and cheeses
[erycTaumnmoHHas Tapenka UTalbAHCKUX CbIPOB U Hape3Ku

TOAFIE" A R
TERRINA DI FEGATO GRASSO D'ANATRA* € 21,00 @ & ® ®

Composta di cipolle rosse e crumble di lamponi
Foie gras terrine with red onions compote and raspberry crumble
TeppuH 13 yarpbl C TyLWeHbIM KPaCHbIM JIYKOM U KpamMbs0oM 13 MasnHbI

BRI LA
CRUDO DI GAMBERO ROSSO* € 18,00

Gazpacho di melone invernale, lime e peperoncino
Raw red shrimp with winter melon gazpacho, lime and hot chili peppers
Cbipble KpacHble erBeTKM C racrnayo u3 3uMHen AblHW, TANMOM N OCTPbIM NnepLeM

&+ ﬁalrrmlmzf_; & mh o Tﬂ—%lﬁiﬁ?
UOVO CROCCANTE € 14,00 @ ® @

Asparago verde e spuma di parmigiano reggiano
Crispy egg with green asparagus and Parmesan mousse
XpycTsee AMLO C 3e/IEHON cnap>Xen n myccom ns NapmesaHa

TR T Sl 254 0% ST A v 20 s«;p;
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RISOTTI
RISOTTO

PN3OTTO
15

RISOTTO ALLA MILANESE € 14,00 @ (Y

Con stimmi di zafferano puro e midollo

Milanese style risotto with pure saffron and marrow

P130TTO NO-MUNAHCKK C NeCcTUKamMm LadpaHa N KOCTHbIM MO3IOM

F 2 R R L (LR
RISOTTO MANTECATO ALLE CIME DI RAPA €15,00 @ ) @®

Salsiccia e burrata

Creamy rice with turnip tops, sausage and burrata cheese

KpeM-pn3oTTO Cc 60TBOW penbl, CbIPOBASIEHHOM Kotbackon n ceipom ByppaTa
AN f&p P FIRE] BT

RISOTTO ALLA PARMIGIANA €16,00 @ ® ©® O
e brodetto di tartufo nero

Parmesan cheese risotto and black truffle broth

P130TTO C NapMe3aHoM 1 BYIbOHOM U3 YepHOro Tplogens

[ 5 EL YR A PR A

RISOTTO ALLA ZUCCA € 16,00 @ @ ®

mazzancolle* e polvere di mandarino

Pumpkin risotto with shrimp and mandarin powder

PN30TTO C TbIKBOW, KpEBETKAMUN 1 MOPOLLUKOM MaHOapuHa
) PR T A g

RISOTTO AL POMPELMO ROSA € 13,00 @ ()

Miele d'acacia e crudité di finocchio

Pink grapefruit risotto with honey and raw fennels

Pn30TTO C p0o30BbLIM rpeindpyToM, MEAOM U3 aKaLlUK 1 CBEXUM (heHXeneM
F53 2 A R A g e el A :‘WF“,

Alcuni dei nostri risotti possono essere preparati in versione vegetariana, non esitate a chiedere informazioni.
Some of our risotto can be prepared in a vegetarian version, please feel free to ask information






PRIMI
FIRST COURSES
MEPBbIE BJIFOOA

’E)J—‘ iﬁ

SPAGHETTI AFFUMICATI € 14,00 & @ @™

al burro d'acciuga, lime e caviale di salmone

Spaghetti with anchovies flavored butter, lime and salmon caviar

CnareTTun € MacsoMm C apOMaTOM aH4y0yCoOB, JalMOM M NNOCOCEBON UKPON
B Pt ) F w,%ﬁ&ﬂj )FJ—%I~ e F}t

CAPPELLETTI EMILIANI* €15,00 @ @ ® O ®

in brodo* di prosciutto e cappone

Stuffed “cappelletti” in ham and capon broth

MenbMewWwKN N3 permoHa dMunbsa-PoMaHbs «kKannenneTttu» B BynboHe
N3 NapMCKOW BETHYUHbI U MeTyLlKa

FRATETE AP G T

AMATRICIANA ... €13,00 @ O @

Mezzi paccheri, pomodoro, guanciale e pecorino romano

Paccheri pasta with bacon and Pecorino cheese

MacTa nakkepu, NOMUAOPbLI, 6EKOH U3 WeKN 1 Cbip NMeKopUHOo
Hi {35 'wﬁ[rclfﬂp ’ %T‘{% ID 'I Wﬂlj_f t[é,r

GNOCCHETTI DI PANE E BORRAGINE* € 14,00 & ) @
Ragu d’'anatra* e carciofi alla maggiorana

Bread and borrage dumplings with duck sauce and marjoram artichokes

XnebHble KneuKkn ¢ pary 13 yTKI/I C apTULWOKaMn, NpunpasseHHbIMU MalopaHOM

Frovd e E-[Pg%papqg [{J?ﬁﬂl%ﬁ[ E
CANNELLONI* D'ASTICE € 18,00 & ® @ Q)

Gratinati e il suo brodo ristretto

Gratinated lobster cannelloni and its restricted stock

MacTa KaHeNNoHW C HAYUHKON U3 rpaTeHa U3 nobcrtepa
B 6ynboHe pI/ICTpeTTO n3 nobctepa

PRI R AL S FI PO
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SECONDI
MAIN COURSES

BTOPbLIE BJIIOOA
LS|

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE € 28,00 & ® ® @
Salsa aioli, patate e rosmarino

Milanese style breaded veal, aioli sauce, potatoes and rosemary

OT6buBHaA NO-MUNAHCKU U3 TENATUHBI B XJ1e6HOM naHupe, coyc anonau,

KapTodesib C po3MapnuHOM

R PR B 4 pATOER
POLPO GRIGLIATO* € 22,00 Q)

Peperone, sedano, pomodoro candito e mentuccia

Grilled octopus, bell pepper, celery, candied tomato and mint

OCbMWHOT-rpWUJb CO CNAaAKUM NepueM, CenbLepeem, NMOMUAOPOM-LLYKAaTOM U MATON
B ﬁ”’ﬁ? ) }i{‘i&ﬁ%pﬂl%ﬁ”

SECRETO DI MAIALINO IBERICO* € 23,00 & ® (Y
Funghi shitake e germogli di piselli

“Secreto” of Iberian pig, shitake mushrooms and peas sprouts

«CekpeT» nbepmninckoro nopoceHka, rpubbl WNTaAKN U POCTKM FOPOLLKaA

“Secreto” l'}l,““*ﬂf”jﬁ[ﬁ J Fﬁfﬁﬁ'%fiﬁ

CAPESANTE ALLA PLANCIA € 26,00 & Q)

Curry, latte di cocco e cipolla croccante

Grilled scallops with curry, coconut milk and crispy onion

Mopckune rpebellkn «kanecaHTe», Kappn, KOKOCOBOE MOJIOKO N XPYCTALWNNA NYK
fﬁtﬁ [Vl ot ARG

FILETTO DI BACCALA* €27,00 D @ @& @®

In olio cottura, erbette di campo, vongole e peperoncino

Fillet of cod in cooking oil, field herbs, clams and chilli

dunne Tpeckn B Macse, noJsieBble TpaBbl, BEHEPKN «BOHIOJIE» N OCTPLIN NepeLl
AT B ISR AR






DESSERT
DESSERTS

HECCEPT
R

BIGNOLE CROCCANTI €9,00 @ ®® @ ® ® ©

con cremoso alle nocciole piemontesi e salsa al cioccolato affumicato

Italian bigne with hazelnuts cream and smoked chocolate sauce

NTanbsAHCKoe BMHbE C KpeMOM U3 IeCHbIX OPEX0B C COYCOM M3 KOMYEHOro wokonana
ARG e L e S AR =T I TS T ’Jiﬁﬁ

SFOGLIATINA CON CREMA CHANTILLY € 9,00 @ @® @ ® ®
scaglie di cioccolato e lamponi

Puff pastry with chantilly cream, chocolate shaves and raspberries

Crnoevyka C KpeMOM LIAHTUIN, LUOKONaAHON CTPYXKKOM U MasInHOM

[R R RS U CHANTILLY 47591 » 25 02 A1 27

SORBETTO* € 9,00 (@)

al limone di Sorrento, limone candito e spuma al latte di mandorla
Sorrento lemon sorbet, candied lemon and foam of almond milk
JINMOHHbIN copbeTTo C LykaTaMu U3 IMMOHA U NEHOM U3 MUHAANILHOIO MOJIOKA

HICFFBIFT » HREBAT DI
ZUPPETTA D'ANANAS € 9,00 @ ®

e créeme bralée profumata allo zenzero

Pineapple soup and ginger flavored créme bralée

Cyn 13 aHaHaca n kpem bptone c apomMaTom nmMbups
A R

FRUITS AROUND THE WORLD ... € 9,00

DPYKTbl «BOKPYI CBETA» ...
E SR



Passito di Noto

Vin Santo del Chianti Classico
"QOcchio di Pernice”

Passito Tranaltri cl. 37,50

Barolo Chinato cl. 50

Solaria Jonica 1959 cl. 50

Sauternes “Clos Haut Peyraguey” cl. 75

2015

2010

1959

2006

Planeta

Tenuta Carobbio

Zyme

Ceretto

A. Ferrari

Chateau Clos
Haut Peyraguey



Eiswein Exquisit

Pedro Ximenes cl. 75

Noble House Bernauslese cl. 50

Bernkasteler Trockenbeerenauslese cl. 50

Porto Vintage

2015

2016

2016

2009

1997

Nittnaus

Don Px

Dr. Pauly Bergweiler

Dr. Pauly Bergweiler

Graham’s



€ 7,00
Herbs

Averna, Fernet Branca, Jagermaister, Amaro del capo, Ramazzotti, Montenegro, Sambuca,
Limoncello, Mirto, Braulio

€7,00
Grape distilled
Sauvignon Nonino, Merlot Nonino, Optima Nonino, Moscato Poli, Elisir alla camomilla
Torba Nera 10 anni Castagner

Fuoriclasse 3 anni Castagner

Grappa di Sassicaia Poli



STATI UNITI
Bulleit Rye Whiskey € 16,00
Maker’s Mark € 12,00

CANADA
Crown Royal € 14,00

SCOZIA SINGLE MALT

ISLAY: Laphroaig 10YO € 15,00, Caol lla 12YO € 14,00, Bowmore 15YO € 18,00
SPEYSIDE: Glenfiddich 12YO € 14,00, The Glenlivet 15Y0 € 16,00

HIGHLANDS: Glenmorangie Lasanta 10YO € 16,00, Tomatin 1998 € 16,00
ISLANDS: Talisker Skye € 14,00

LOWLAND: Auchentoshan 10YO € 12,00

IRLANDA

Bushmills Black Bush € 12,00

Jameson Select Reserve Black Barrel € 14,00
Tullamore D.E.W. 10YO € 12,00

GIAPPONE
Nikka Yoichi No Aged € 18,00

SINGLE BARREL
Jack Daniel’s Single Barrel € 12,00



Courvoisier V.S. € 12,00
Courvoisier V.S.0O.P. € 15,00
Hennessy V.S. € 14,00
Francois Peyrot XO € 15,00
Remy Martin V.S. € 14,00
Remy Martin V.S.O.P. € 18,00

Duc De Maravat V.S.0.P. € 12,00
Bas Armagnac V.S. Trois Etoiles Samalens € 15,00

Calvados Chateau du Breuil € 15,00

RUSSIA

Russian Standard € 8,00
Kauffman Soft € 18,00
Beluga Gold Line € 20,00

FRANCIA
Grey Goose € 15,00

POLONIA
Belvedere € 15,00



Jose Cuervo Especial € 10,00
Cabo € 14,00
Espelon € 14,00

Rhum

GUATEMALA
Zacapa XO Centenario € 25,00
Zacapa 23YO Etichetta Bianca € 16,00

GIAMAICA
Appleton Estate 12YO € 14,00

TRINIDAD E TOBAGO
Rum Angostura 12YO € 14,00

CUBA
Santiago de Cuba Extra Afiejo 25 Afos € 18,00
Matusalem 15YO € 12,00

NICARAGUA
Flor de Cafia 5YO € 10,00

VENEZUELA
Santa Teresa Rum 1796 € 10,00

COSTA RICA
Ron Centenario 10YO € 10,00
Ron Centenario 20 Anos € 15,00



REGNO UNITO

Gin Gordon's € 8,00

Gin Gordon's Premium Pink € 10,00
Gin Beefeater € 8,00

Gin Bombay Sapphire € 10,00

Gin Tanqueray € 10,00

Gin Tanqueray Ten € 12,00

Gin Botanic € 12,00

CANADA
Gin Ungava Canadian € 12,00

FRANCIA
Gin G'Vine Floraison € 12,00

ITALIA
Gin Marconi 46 Poli € 12,00

SCOZIA
Gin Hendrick's € 12,00

SPAGNA
Gin Mare € 12,00



€ 8,00
Selezione Dammann Fréres
Hot teas from Dammann Fréres selection

€ 5,00
Succhi di frutta alla pera, pesca, albicocca, pompelmo, ananas, pomodoro, mela verde, ACE
Fruit juice: pear, peach, apricot, grapefruit, pineapple, tomato, green apple, ACE

€7,00

Fresh squeezed orange juice

CocaCola, CocaCola light, Lemon, Tonica, Ginger Ale, Sprite, Aranciata, Red Bull € 6,00
Coke, Diet Coke, Lemon, Tonic, Ginger Ale, Sprite, Orange, Red Bull

Sanbitter, Crodino € 7,00

Campari Soda € 8,00

Mineral water

Lauretana (naturale o frizzante) cl 33 € 3,50
Lauretana (still or sparkling) cl 33 € 3,50
Lauretana (naturale o frizzante) cl 75 € 5,00
Lauretana (still or sparkling) cl 75 € 5,00

Beers

Menabrea La 150° bionda Alc. 4,8% vol. (cl 33) € 7,00
Menabrea La 150° ambrata Alc. 5,0% vol. (cl 33) € 7,00
Menabrea La 150° strong Alc. 8,0% vol. (cl 33) € 7,00
Menabrea La 150° rossa Alc. 7,5% vol. (cl 33) € 7,00
Menabrea 35 light Alc. 3,5% vol. (cl 75) € 12,00
Menabrea 55 pils Alc. 5,2% vol. (cl 75) € 14,00
Menabrea 5.2 weiss Alc. 5,2% vol. (cl 75)€ 14,00
Corona Extra Alc. 4,6% vol. € 7,00
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