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Preghiamo i gentili clienti di comunicare al personale allergie o intolleranze agli alimenti qui
elencati o ad eventuali altri alimenti prima di richiedere le preparazioni del menu

We kindly ask our customers to communicate to the staff allergies or intolerances to the
foods listed here or to any other foods before requesting the preparation of the menu

ALLERGENI  AJUJIEPT EHBbI
ALLERGENS i1 AR

Frutta a guscio

@ Cereali contenenti Glutine e derivati
Nuts, hazelnuts, almond, pistachio

Cereals, Gluten and products thereof

@

Sedano e derivati
Celery and products thereof

Crostacei e derivati
Crustaceans and products thereof

®

Uova e derivati
Eggs and products thereof

Senape e derivati
Mustard and products thereof

Sesamo e derivati
Sesame seeds and products thereof

Pesce e derivati
Fish and products thereof

© ® @
& © @

Anidride solforosa e solfiti
Sulphur dioxide and sulphites

Arachidi e derivati
Peanuts and products thereof

Molluschi e derivati
Molluscs and products thereof

Soia e derivati
Soybeans and products thereof

® @

Latte e derivati
Milk and products thereof

Lupini e derivati
White lupin and products thereof

® @
Q)

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs
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MAIO RESTAURANT

Chef: Luca Seveso

Molte delle nostre pietanze possono essere preparate in versione vegetariana su richiesta
Many of our dishes can be prepared in a vegetarian version on request

Si prega la gentile clientela di astenersi dal fumare il sigaro nelle ore del pranzo e della cena
Please refrain from cigar smoking during lunch and dinner time

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs

Sequici sui nostri profili Facebook and Instagram:
Follow us on Facebook and Instagram

Maio Restaurant - la Rinascente Milano
@maiorestaurant_milano

MAIO GROUP:

HOTEL
RESTAURANT ATERING RISTORANTE

(=14
STEAK

The Grill Bar

* gli alimenti indicati con asterisco possono essere surgelati per esigenze di servizio
foods marked with asterisk can be frozen for service needs






MAIO
RESTAURANT

Maio Restaurant e il luogo di piacere per gli amanti del cibo
e del vino di qualita, il luogo di incontro per chi desidera
assaporare gusti e profumi unici di fronte a una delle cor-
nici piu suggestive di Milano, la meravigliosa architettura
del Duomo. Maio Restaurant propone una cucina tradizio-
nale, attenta agli spunti creativi della contemporaneita e
alle nuove tendenze in materia di tecniche e accostamen-
ti inediti. Un concetto di ristorante innovativo, capace di
fondere la praticita del servizio americano e lo charme del
bistrot francese con lo stile e il gusto italiani, che ne fanno

un emblema nel panorama della ristorazione.

Maio Restaurant is the meeting point for all those who
want to savour a unique taste experience while enjoying a
spectacular view of the Duomo, Milan’s architectural won-
der. Maio Restaurant delivers a creative spin on contempo-
rary cuisine, with an eye to current trends, techniques and

unusual flavour combinations.
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BREAKFAST
MENU

MENU NEW YORK € 16,00

Insalata di pollo @ @

Chicken salad
CanaT U3 KypATUHBI

TR

Uovo fritto e bacon croccante @
Fried egg and crispy bacon
XKapeHoe anuo C XpyCcTawmm 6eKoHOM

B A 2

Muffin vaniglia e cioccolato* @ @ @ @

Vanilla and chocolate muffin
MaddunH wokonan ¢ BAHUIbIO
F‘, £ 7’3_}31\] EL Nl

Pane tostato @ @ @

Toasted bread
TocTnpoBaHHbLIN xneb
*%]?[ &)

Spremuta d’arancia
Fresh orange juice
AnenbCUpHOBLIN peL

SR

Caffetteria
Coffee, tea or cappuccino
Kode, 4anm nnm kany4mHo

PR R L






BREAKFAST
MENU

MENU TOKYO € 16,00

Filetto di salmone marinato
Marinated salmon fillet

dune MapuUHOBAHHOMO JloCOCH
o= Y e

Uovo strapazzato con funghi shitake @ @
Scrumbled egg with shitake mushrooms
AnYHNLa-60nTYHbS € rpnbamm WwWnTake

I

Carpaccio d’ananas allo zenzero
Thinly sliced pineapple

Kapna4y4o u3 aHaHaca c umbunpem
= i?ﬁ&“ﬁ’i a

Pane tostato @ @ @

Toasted bread
TocTnpoBaHHbLIN xneb
*%E[ &)

Spremuta d’arancia
Fresh orange juice
AnenbCNHOBbLIN (hpeLl

SR

Caffetteria
Coffee, tea or cappuccino
Kode, 4anm nnm kany4mHo

PR R L






BREAKFAST
MENU

MENU PARIGI € 16,00

Terrina di fegato grasso d'anatra @ @ @ @

Foie gras terrine
TeppuH N3 yTUHOW dyarpsl

e

Omelette al formaggio @ @

Cheese omelette
OmneT € CblpoMm

%=
Croissant* alla marmellata di lamponi @ @ @
Raspberry jam croissant

KpyaccaH C MaJIMHOBbLIM BapeHbeM
?ﬁg;'gj?ﬁ[ Ji7e E‘-‘ny[ép

Pane tostato @ @ @

Toasted bread
TocTnpoBaHHbLIN xneb
*%ﬁ[ &)

Spremuta d’arancia
Fresh orange juice
AnenbCNHOBbLIN (hpeLl

SR

Caffetteria
Coffee, tea or cappuccino
Kode, 4anm nnm kany4mHo

PR R L



UOVO FRITTO E BACON CROCCANTE € 8,00 @

Fried egg and crispy bacon
XapeHoe Anuo ¢ XpycTawmm 6eKoHoOM

L
UOVA STRAPAZZATO CON FUNGHI SHITAKE € 8,00 ® @

Scrambled egg with shitake mushrooms
AnyHnuya-6onTyHbA C rpubamnm WNTake

fifheris
OMELETTE AL FORMAGGIO €8,00 @ ®

Cheese omelette
OmMneT C CbipoMm

repe s



MUFFIN VANIGLIA E CIOCCOLATO* €6,00 & ® @ ®
Vanilla and chocolate muffin

MaddpurH wokonan ¢ BaHUIbIO

F‘IE'IT’?FJ’JJT??#

CROISSANT* ALLA MARMELLATA DI LAMPONI €6,00 & ® @
Raspberry jam croissant
KpyaccaH ¢ MaJIMHOBbIM BapeHbeM

B B I S

CARPACCIO D'ANANAS ALLO ZENZERO € 9,00
Thinly sliced pineapple

Kapnay4yo n3 aHaHaca c umbunpem

%ﬁwﬁ%%



€ 5,00
Succhi di frutta alla pera, pesca, albicocca, pompelmo, ananas, pomodoro, mela verde, ACE
Fruit juice: pear, peach, apricot, grapefruit, pineapple, tomato, green apple, ACE

€7,00

Fresh squeezed orange juice

CocaCola, CocaCola light, Lemon, Tonica, Ginger Ale, Sprite, Aranciata, Red Bull € 6,00
Coke, Diet Coke, Lemon, Tonic, Ginger Ale, Sprite, Orange, Red Bull

Sanbitter, Crodino € 7,00

Campari Soda € 8,00

Mineral water

Lauretana (naturale o frizzante) cl 33 € 3,50
Lauretana (still or sparkling) cl 33 € 3,50
Lauretana (naturale o frizzante) cl 75 € 5,00
Lauretana (still or sparkling) cl 75 € 5,00






CAFFEE...

COFFEE AND...
KODE W...

e,

ESPRESSO € 3,50

Espresso

CAFFE DECAFFEINATO € 4,00

Decaffeinated Espresso

ESPRESSO CORRETTO € 4,50

Espresso with a few drops of liquor of your choice

CAFFE D'ORZO € 4,50

Barley coffee

CAFFE AL GINSENG € 4,50

Ginseng coffee

DOPPIO ESPRESSO € 6,00

Double Espresso

CAFFE AMERICANO € 4,50

American coffee

CAFFE AMERICANO CORRETTO € 5,50

American coffee with a few drops of liquor at choice

CAFFE VIENNESE € 5,00
Espresso llly, panna montata
Espresso Illy, with whipped cream

MAROCCHINO € 5,00

Espresso, milk foam, chocolate powder

MAROCCHINO DEK € 5,50

Decaffeinated Espresso, milk foam, chocolate powder



CAFFEE...
COFFEE AND...

KO®E W...
HIE ..

CAPPUCCINO € 5,00

The espresso shot, the silky milky foam

CAPPUCCINO VIENNESE € 6,50

Cappuccino, panna montata, cacao
Espresso llly, silky milky foam, whipped cream, cocoa powder

CAPPUCCINO DECAFFEINATO € 5,50

The decaffeinated espresso shot, the silky milky foam

CAPPUCCINO D'ORZO € 5,50

Barley “cappuccino”

LATTE MACCHIATO € 5,50

Hot milk with a shot of Espresso

CIOCCOLATA CON PANNA € 7,00

Hot chocolate with whipped cream

ONDA AL CIOCCOLATO € 7,00

Espresso llly, cioccolata calda, latte fresco montato
Espresso llly, hot chocolate, fresh milk foam



SHAKERATI
COFFEE SHAKES

CAPPUCCINO FREDDO € 7,00
Espresso, latte fresco, sciroppo di zucchero e cubetti di ghiaccio
Espresso, fresh milk, sugar syrup and ice cubes

FRAPPE AL CAFFE € 7,00

Espresso illy, sciroppo di zucchero, cubetti di ghiaccio
Espresso illy, sugar syrup, ice cubes

LEGGERO FONDENTE € 7,00

Espresso illy, latte scremato, cacao
Espresso, skimmed milk, cocoa powder

BAILEYS COFFEE € 9,00

Espresso illy, Baileys, sciroppo di zucchero
Espresso illy, Baileys, sugar syrup









€ 8,00

Tempo d’infusione: 4 minuti / waiting time: 4 minute

CEYLON DETEINATO

Teé dal sapore astringente e vigoroso da consumare dalla mattina alla sera

con una fetta d'arancia o una nuvola di latte

Astringent and vigorous tea, to be consumed from morning to night with a slice of orange
or a cloud of milk

DARJEELING

Proveniente dai contrafforti dell’'Himalaya, té dagli aromi e finezza ineguagliabili,
note di mandorla e frutti maturi, adatto per tutti i momenti della giornata

Light tea hailing from the foothills of the Himalayas. Tea with aromas and finesse un-
matched, notes of almond and ripe fruit, suitable for any time of the day

BREAKFAST

Unione di te provenienti da Ceylon, Assaam e Darjeeling, questo té con del latte & ideale
per la prima colazione

Union of tea from Ceylon, Darjeeling and Assaam, this tea with milk is perfect for breakfast

EARL GREY FLEURS
Seducente té aromatizzato al bergamotto di Calabria, con fiori di fiordaliso ed elianto
Seductive tea flavored with bergamot from Calabria, cornflower and heliantus

COQUELICOT GOURMAND

Té nero di Cina e di Ceylon con fiori di peonia rosa e fiordaliso, con aromi di papavero,
biscotto e pasta di mandorla. Ricorda i dolci delle nostre nonne.

Black tea from China and Ceylon with pink peony flowers and cornflower, with aromas of
poppy, biscuit and almond paste. It reminds you of the cakes of our grandmothers



€ 8,00

Tempo d’infusione: 4/6 minuti / waiting time: 4/6 minute

GUNPOWDER

Teé verde ottenuto da gemme giovani e tenere arrotolate nella caratteristica forma

di polvere da sparo

Green tea made from young buds and keep rolled up in the characteristic shape of gunpowder

SENCHA FUKUYU BIO

tempo d’infusione: 3 minuti / waiting time: 3 minute

Teé dal sapore rinfrescante, con note vegetali e aroma fruttato, leggermente amaro
Refreshing tea, with fruity aroma and vegetal notes, slightly bitter

L'ORIENTAL

Té verde Sencha di Cina aromatizzato al frutto della passione, pesca, e fragola di bosco
con l'aggiunta di pezzi di frutta, petali di elianto e fiordaliso

Sencha green tea from China blended with aromas of passion fruit, peach, wild strawberry
and with the addition of pieces of fruit, helianthus petals and cornflower

JASMIN CHUNG HAO

Uno dei grandi “Cru” di té al gelsomino dalla fragranza delicata e molto fiorita
Fine Jasmine green tea with a delicate and very flowery fragrance



SELEZIONE
DAMMANN
FRERES
DAMMANN FRERES
SELECTION

TE BIANCO € 8,00

Tempo d’infusione: 4 minuti / waiting time: 4 minute

PAI MU TAN BIO

Té vellutato con intense note di cacao e un profilo aromatico caloroso
Velvety tea with intense notes of cocoa and a warm aromatic profile

TISANE € 8,00

Tempo d’infusione: 6 minuti / waiting time: 6 minute

CAMOMILLA

Infuso leggermente amaro che rilascia un profumo di cedro il cui sapore rimane a lungo
Slightly bitter brew which releases a scent of cedar whose taste lingers long

MAISON BLANCHE

Infuso dal bouquet fruttato e deliziosamente dolce, unisce scorze d’arancia dolce,
bergamotto, petali di rosa rossa, citronella, fiori d'arancia, fiori di malva,

aromi naturali di frutti rossi

Infusion deliciously sweet and with a fruity bouquet, combines sweet orange peel, bergamot,
red rose petals, lemongrass, orange flower, mallow flowers, natural flavors of red fruits
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