
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Il nostro progetto è nato per far conoscere 
le eccellenze toscane nel mondo. 

 
 

Qui potrete trovare: 

specialità tipiche della cucina toscana, 

una fornitissima enoteca, 

esclusive selezioni di prodotti made in Tuscany, 

mixology cocktail realizzati con alcolici toscani, 

organizzare eventi privati e prenotare spazi in esclusiva… 

 
 

   Enjoy it 
 
 
 
 
 
 
 
 

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni che provocano allergie o intolleranze, è possibile  
consultare l’apposita documentazione che, su richiesta, verrà fornita dal personale di servizio. 

 



 

 

 

 

  

Mixology cocktail  
 

 

 

 Finissimi liquori toscani,  
estratti di fiori, infusi di erbe, essenze di frutta e spezie. 

Ecco mixology, la scienza alchemica 
che sta trasformando il mondo dei cocktail in una ricerca continua 
di combinazioni originali e squisite, per un bere ragionato e attento. 

 
 

 

  
 

 

 TOSCANINO 
Pompelmo rosa e confettura di albicocca, 
vino rosso, homemade ai fiori di sambuco, 
tè nero aromatizzato al toscanello, liquore alla 
mela, top di chinotto.  
Servito con arancia essiccata e rosmarino.  
 
NEGRONI FIORENTINO 
Gin, vermouth rosso di Prato, bitter rosso amaro, 
Servito con bicchiere aromatizzato al rabarbaro e 
arancia essiccata alla noce moscata. 
 
TUSCAN SPRITZ 
Aperit, bollicine, soda aromatizzata al cetriolo.  
Servito con arancia essiccata. 
 
MULE IL MAGNIFICO  
Vodka, succo di lime fresco, gocce di amaro 
homemade e ginger beer. 
Servito con menta e cetriolo. 
 
TIKI TAKA D’ORBETELLO 
Gin artigianale agli agrumi, succo di limone, succo 
di pesca, homemade di cannella e pepe.  
Servito con ananas essiccato e stecca di cannella. 
 
BLOODY CATERINA 
Vodka, succo di pomodoro biologico, pepe nero, 
succo di limone, sale nero con carbone vegetale, 
Carolina reaper, Worcestershire sauce. 
Servito con limone essiccato e sedano 
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NOTTE TOSCANA 
Pestato di arancia e lime, punch livornese, 
vermouth rosso e top di chinotto. 
Servito con arancia essiccata e menta fresca  
aromatizzata allo zenzero. 
 
FORTE DEI MARMI 
Aperit, bitter rosso amaro, bollicine, cedrata. 
Servito con limone essiccato.  
 
SIENALO’ 
Lime pestato con la menta, brandy, ginger beer. 
Servito con zenzero. 
 
SANTA MARIA NOVELLA 
Bitter rosso amaro, vermouth rosso, orange bitter, 
angostura. 
Servito con arancia essiccata aromatizzata alla 
cannella.  
 
BELLIN BOBOLI 
Polpa di pesca bianca e bollicine 
 
STRAWBERRY FIELDS 
Polpa di fragole e bollicine. 
 
TOSKA LEMON / TOSCA TONIC 
Vodka, bitter lemon / vodka, acqua tonica, limone 
 
NINO LEMON / NINO TONIC 
Gin, bitter lemon / gin, acqua tonica, limone 
 
CIAO BELLA 
Cocktail analcolico 
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 I nostri graditi ospiti 
cocktail classici, realizzati anche con alcolici non toscani 

 

 

  

AMERICANO 

MARTINI 

MANHATTAN 

COSMOPOLITAN 

DAIQUIRI 

MOJITO 

VIRGIN MOJITO 
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