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Tagliere misto
Euro 15,00

Selezione mista di salumi e formaggi
nostrani.

Mixed selection of local cured meats and
cheeses.

Selezione di salumi nostrani
Euro 15,00

Accompagnati da sottoli e agro di
verdure.
Selection of local cured meats accompanied by

marinated vegetables in oil and vegetables’ sour
sauce.

Varieta di formaggi nostrani
Euro 15,00

Accompagnati da composte di frutta,
verdure dolci, salate e mieli aromatizzati.

Local cheeses accompanied by fruit sauces,
sweet and salty vegetables, aromatised honeys.

Tagliere “Paolo Paris1”
Euro 19,00

Selezione di salumi di cinta senese
provenienti da allevamento allo stato
brado nelle tenute di Paolo Parisi.

Selection of cured meats of Cinta Cenese from
wild-bred livestock in the roaming free in Paolo
Parisi’s estates.

"Tagliere di prosciutto cotto
Euro 17,00

Tagliere di cinta senese affumicato alla
torba accompagnato da mostarda di
frutta.

Platter with peat-smoked ham of Cinta Cenese
accompanied by fruit Mostarda.

Trilogia di crudi

Euro 18,00

Degustazione di prosciutti crudi italiani
provenienti da allevamenti selezionati e
da razze autoctone della penisola.

Trilogy of Prosciutto: a tasting of lItalian

Prosciutto from selected farms and from the
Italian Peninsula’s native breeds.



(L. Feuerbach)



€7,00

Yogurt bianco intero o parzialmente
scremato accostato ad una confettura a
scelta dall'elenco e piccole friandises.

Esperia yoghurt: whole or low-fat white yoghurt
served with jams chosen from the list * and small
friandises.

arance, ginseng € guarana
oranges, ginseng and Guarana

prugne, manna € malva
prunes, manna and mallow

mirtilli, propoli ed echinacea
bilberries, propolis and echinacea

mandorle o nocciole in miele
Almonds or hazelnuts in honey

€7,00

della Pasticceria di Firenze Pistocchi con
marmellata di arance biologiche San
Matteo.

Classic fondant cake from Florence’s “Pistocchi”
Pastry Shop, with marmalade made with San
Matteo organically-grown oranges

€7,00

“Pasticceria Resistenza Dolciaria” con
zabaione speziato al marsala.

Hazeinut cake “Resistenza Dolciaria pastry
shop” with Zabaione spiced with Marsala wine.

€7,00

Pastiera Napoletana grain pie by “Di Ciaccio’”.

€4,50

gusto a scelta dalla vetrina accostato a
piccole friandises.

Classic yoghurt: the flavour of your choice
served with small friandises.




€5,50
La nostra cantina varia ogni settimana,
perché il vino giusto esalta ogni portata
e ne stuzzica il sapore.

The wine: our wine cellar changes every week,
because wine exalts every dish and tickles its
flavour.

Birra Milano 50cl Milano beer

€6,00
Anniversario Bionda 33cl /ight beer
Anniversario Ambrata 33cl dark beer

Birra Noel Forte 75cl

Birra Isaac Blanche 75cl

Birra Nora 75cl

Birra Wayan biologica ai cereali 75l
Birra Elisir 75cl

Birra Super doppio malto 75cl

water

Sanpellegrino 25cl
Acqua Panna 25c¢l

Caffe
Cappuccino




Quali siano gli altri tre, nessuno lo ha mai saputo.

(proverbio cinese)
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